MENU DE
LA SEMAINE

ENTREE PLAT / PLAT DESSERT

DE LA SEMAINE AU CHOIX
14.90 €

ENTREE PLAT DESSERT
DE LA SEMAINE AU CHOIX

16.90 €

PLAT DU JOUR
VOIR ARDOISE DU JOUR

ENTREE

CAMEMBERT FRIT, MAYONNAISE EPICEE
ALLEGEE

PLAT AU CHOIX

BALLOTINE DE VOLAILLE, PUREE DE
POMME DE TERRE AU BEURRE NOISETTE

ouU
PALERON DE BOEUF CONFIT 12H, JUS

REDUIT ET LEGUMES GLACES

ou ‘
SPAGHETTI CREME DE TRUFFE,

COPEAUX DE CHAMPIGNONS

DESSERT

TIRAMISU SPECULOS (MAISON)

RESTAURANT OUVERT TOUS LES JOURS
12H - 14H30/ 19HOO0- 22H30 | LUNDI AU DIMANCHE

NOS VIANDES DE BEUF ET DE POULET SONT HALAL.



RESTAURANT OUVERT
TOUS LES JOURS

12H - 14H30 / 19HOO - 22H30 | LUNDI AU DIMANCHE

NOS VIANDES DE BCEUF ET DE POULET SONT HALAL.

ENTREES

SALADE CAPRESE 8.90€

VINAIGRE BALSAMIQUE, RELEVES D'UNE POINTE DE FLEUR DE SEL.

SALADE CAESAR 8.90€

SALADE ROMAINE, TENDERS DE POULET CROUSTILLANTS, EUF, GRANA PADANO,
ANCHOIS, CROUTONS ET SAUCE CAESAR MAISON.

TENDERS POULET (3PCS / 6PCS) 8.90€

FILETS DE POULET CROUSTILLANTS AUX SAVEURS CITRONNEES, PARMESAN ET
BASILIC, SERVIS AVEC SAUCE COCKTAIL.

ENTREE DU JOUR

VOIR ARDOISE DU JOUR

BURGERS

- SERVIS AVEC FRITES -

BUTCHER’S BURGER 14.90€

STEAK DE BCEUF, CHEDDAR FONDANT, PICKLES, SALADE, TOMATES ET
OIGNONS ROUGES DANS UN BUN MOELLEUX ET SAUCE COCKTAIL.

CHICKEN BURGER 15.90 €

TENDERS DE POULET CROUSTILLANTS, CHEDDAR FONDANT, SALADE, TOMATES ET
OIGNONS ROUGES, BUN MOELLEUX ET SAUCE COCKTAIL.

EVA DUCK BURGER 16.90 €

EFFILOCHE DE CANARD, CHEDDAR FONDANT, SALADE, TOMATES ET OIGNONS
ROUGES DANS UN BUN MOELLEUX ET SAUCE COCKTAIL.

BURGER VEGE 15.90 €

GALETTE POIVRONS ET COURGETTES, CHEDDAR FONDANT, SALADE, TOMATES ET
OIGNONS ROUGES DANS UN BUN MOELLEUX ET SAUCE COCKTAIL.

SUPPLEMENTS

FRITES 3 € - SALADE 3 € - SAUCECOCKTAIL 1€

SALADES

SALADE GRECQUE 12.90 €

FETA, CONCOMBRE, TOMATES, OIGNONS ROUGES, OLIVES ET CEBETTE,
ASSAISONNEE D’HUILE D’OLIVE ET VINAIGRE BALSAMIQUE, CROUTONS
CROUSTILLANTS.

SALADE CAPRESE 14.90 €

TOMATES ANCIENNES, MOZZARELLA, BASILIC FRAIS, ECHALOTES, HUILE D’OLIVE
ET VINAIGRE BALSAMIQUE, RELEVES D’UNE POINTE DE FLEUR DE SEL.

SALADE CAESAR 14.90 €

SALADE ROMAINE, TENDERS DE POULET CROUSTILLANTS, CEUF, GRANA PADANO,
ANCHOIS, CROUTONS ET SAUCE CAESAR MAISON.

ENTREE PLAT / PLAT DESSERT

DE LA SEMAINE AU CHOIX
14.90 €

ENTREE PLAT DESSERT

DE LA SEMAINE AU CHOIX
16.90 €

PLAT DU JOUR
VOIR ARDOISE DU JOUR

*HORS WEEK-END

A PARTAGER

ASSIETTE DE FRITES 5¢
PLANCHE DE CHARCUTERIE 12.50€

SELECTION DE JAMBON SERRANO, TERRINE ARTISANALE ET SAUCISSON SEC,
ACCOMPAGNEE DE CHUTNEY, CAPRONS ET PAIN CROUSTILLANT.

PLANCHE DE FROMAGE 12.50€

CAMEMBERT, COMTE (AOP) ET SAINT-NECTAIRE (AOP) ACCOMPAGNES DE
CHUTNEY ET PAIN CROUSTILLANT A PARTAGER

PLANCHE MIXTE 18€

ASSOCIATION DE CHARCUTERIES FINES ET DE FROMAGES AFFINES, SERVIE AVEC
CHUTNEY, CAPRONS ET PAIN CROUSTILLANT.

NACHOS FUSION 6.50€

NACHOS CROUSTILLANTS NAPPES DE SAUCE CHEDDAR, TOMATES FRAICHES,
CEBETTE, OIGNONS FRITS ET CREME LEGERE.

TENDERS POULET
(3PCS OU 6PCS)

FILETS DE POULET CROUSTILLANTS AUX SAVEURS CITRONNEES, PARMESAN
ET BASILIC, SERVIS AVEC SAUCE COCKTAIL.

HOUMOUS ET PAIN PITA 8.90€

HOUMOUS MAISON AUX POIS CHICHES, TAHINI, CITRON ET CUMIN, ACCOMPAGNE
DE PAIN PITA.

PLANCHE EVA LUXE 28¢€

ASSOCIATION DE CHARCUTERIES ET FROMAGES, NACHOS FUSION, TENDERS 3
PIECES ET HOUMOUS MAISON ACCOMPAGNE DE PAIN PITA.

8.90€/15.90¢€

DESSERTS

CREME BRULEE VANILLE 5.90 €
MOUSSE AU CHOCOLAT 6.90 €
CAFE GOURMAND 7.90 €
DESSERT DU JOUR

VOIR ARDOISE




COCKTAILS

HH / HP

SPICY MARGARITA 12€

TEQUILA, COINTREAU, JUS DE CITRON VERT, SIROP DE PIMENT MAISON

HONEY MOON 8/10¢€

CUTTY SARK, COINTREAU, SIROP DE MIEL MAISON, GINGER BEER

MULE 8/10€

VODKA/GIN/RHUM, JUS DE CITRON VERT, GINGER BEER

NEGRONI 8/10€

GIN, CAMPARI, VERMOUTH ROUGE

DEVILISH 8/10€

SAILOR JERRY, JUS DE CITRON VERT, SIROP DE GINGEMBRE, ICE TEA, JUS DE
PASSION

SPRITZ 10€

APEROL/SUREAU OU CAMPARI, PROSECCO, EAU PETILLANTE

COCKTAILS CLASSIQUES 8/10¢€

OU DU MOMENT, SUR DEMANDE

MOCKTAILS

-1 5/1¢€

JUS D’ANANAS, JUS DE CITRON VERT, SIROP DE VANILLE, JUS DE POMME, JUS
DE CRANBERRY

COLADA 5/1¢€

PUREE DE COCO, JUS DE CITRON VERT, JUS D’ANANAS

TRY HARD 5/1¢€

JUS D’ANANAS, JUS DE CITRON VERT, SIROP DE WASABI, JUS DE POMME
CANNELLE

HH / HP

BIERES

CRISTAL BLONDE 3.50/6.80/5¢€

BIERE BLONDE LEGERE DESALTERANTE SANS GLUTEN, PALE ALE, 4,7%

CHOUFFE BLONDE 5/9/1€

BIERE BLONDE FRAICHE, FRUITEE ET EPICEE, 8%

VEDETT EXTRA IPA 5/9/1¢€

INDIAN PALE ALE, LEGERE NOTES D'’AGRUMES, 4,7%

VEDETT BLANCHE 5/9/1¢€

BIERE BLANCHE EXTRA WHITE, 4,7%

MONT BLANC LA VERTE 5/9/1€

BIERE AU GENEPI, MARIAGE SUBTIL ENTRE PALE ALE ET SAVEUR FLORALE, 5.9%

25CL/50CL/HH

HAPPY HOUR
17H-20H

CRISTAL 5 €
PINTE AUTRES BIERES 1€
COCKTAILS 8 €

MOCKTAILS 5§

VINS

12CL /50CL/ BOUTEILLE

PINOT NOIR (ROUGE) 4/16/23€

LA PETITE PERRIERE, 2023, 13%

MORGON (ROUGE)

DOMAINE DE LA BECHE, CUVEE VIEILLES VIGNES, 2023, 13%

COTES DU RHONE (ROUGE) 4/16/23€

VIEILLES VIGNES DEPARDON, 2024, 13%

CHARDONNAY (BLANC)

PAUL MAS RESERVE, 2023, 13,5%

VIOGNIER (BLANC) 4/16/23€

PAUL MAS RESERVE, 2023, 13%

SAUVIGNON (BLANC) 4/16/23€

LA PETITE PERRIERE, 2023, 12,5%

GRIS BLANC (ROSE)

GERARD BERTRAND, 2023, 13%

5.50/20/21¢€

4.50/18/26¢€

5.50/23/34¢€

BIERES
SANS ALCOOL

CORONA (33CL) 6€
LIEFMANS FRUITESSE (33CL) 5€

FRUITS ROUGES

HH : HAPPY HOUR
HP : HEURE PLEINE



SOFTS

NOT COFFEE

EAUX & SODAS (33CL) 3.80€

BADOIT, COCA-COLA, COCA ZERO, FUZE TEA, GINGER BEER, TONIC, SAN
PELLEGRINO (50CL)

EAUX (1LITRE) 1€

EVIAN, SAN PELEGRINO

JUS DE FRUITS (33CL) 3.80€

POMME, PASSION, ORANGE, MANGUE, CITRON VERT, CRANBERRY, ANANAS, MULTI-
FRUITS

REDBULL (33CL) 5€

ICE TEA MAISON (33CL) 4€

h. . N
COFFEE

CAFE, ALLONGE, NOISETTE
DOUBLE EXPRESSO, CAFE CREME

CHOCOLAT A L’ANCIENNE,
CAPPUCCINO

CHOCOLAT VIENNOIS,
CAFE VIENNOIS

THES, INFUSIONS

v




HAPPY HOUR

17H-20H

COCKTAILS

SPICY MARGARITA

TEQUILA, COINTREAU, JUS DE CITRON VERT, SIROP DE PIMENT MAISON

HONEY MOON

CUTTY SARK, COINTREAU, SIROP DE MIEL MAISON, GINGER BEER

MULE

VODKA/GIN/RHUM, JUS DE CITRON VERT, GINGER BEER

NEGRONI

GIN, CAMPARI, VERMOUTH ROUGE

DEVILISH

SAILOR JERRY, JUS DE CITRON VERT, SIROP DE GINGEMBRE, ICE TEA, JUS DE
PASSION

SPRITZ

APEROL/SUREAU OU CAMPARI, PROSECCO, EAU PETILLANTE

COCKTAILS CLASSIQUES

OU DU MOMENT, SUR DEMANDE

MOCKTAILS

-1

HH / HP
12¢
8/10¢

8/10¢€
8/10¢€

8/10€

10€

8/10€

HH / HP

5/1¢€

JUS D’ANANAS, JUS DE CITRON VERT, SIROP DE VANILLE, JUS DE POMME, JUS

DE CRANBERRY

COLADA

PUREE DE COCO, JUS DE CITRON VERT, JUS D’ANANAS

TRY HARD

JUS D’ANANAS, JUS DE CITRON VERT, SIROP DE WASABI, JUS DE POMME
CANNELLE

NOT COFFEE

EAUX & SODAS (33CL

BADOIT, COCA-COLA, COCA ZERO, FUZE TEA, GINGER BEER, TONIC, SAN
PELLEGRINO (50CL)

EAUX (1LITRE)

EVIAN, SAN PELEGRINO

JUS DE FRUITS (33CL)

5/1€

5/1€

3.80¢€

1€

3.80€

POMME, PASSION, ORANGE, MANGUE, CITRON VERT, CRANBERRY, ANANAS, MULTI-

FRUITS

REDBULL (33CL)
ICE TEA MAISON (33CL)

5€
4€

BIERES

25CL/50CL / HH

CRISTAL BLONDE 3.50/6.80/5¢€

BIERE BLONDE LEGERE DESALTERANTE SANS GLUTEN, PALE ALE, 4,7%

CHOUFFE BLONDE

BIERE BLONDE FRAICHE, FRUITEE ET EPICEE, 8%

5/9/1¢€

VEDETT EXTRA IPA

INDIAN PALE ALE, LEGERE NOTES D’AGRUMES, 4,7%

VEDETT BLANCHE

BIERE BLANCHE EXTRA WHITE, 4,7%

MONT BLANC LA VERTE

BIERE AU GENEPI, MARIAGE SUBTIL ENTRE PALE ALE ET SAVEUR FLORALE, 5.9%

BIERES SANS ALCOOL 3.80€

CORONA, LIEFMANS FRUITESSE (FRUITS ROUGES)

5/9/1¢€
5/9/1€

5/9/1¢€

VINS

PINOT NOIR (ROUGE)

LA PETITE PERRIERE, 2023, 13%

MORGON (ROUGE)

DOMAINE DE LA BECHE, CUVEE VIEILLES VIGNES, 2023, 13%

12L / 50CL/ BOUTEILLE
4/16/23€
5.50/20/21€

COTES DU RHONE (ROUGE)

VIEILLES VIGNES DEPARDON, 2024, 13%

CHARDONNAY (BLANC)

PAUL MAS RESERVE, 2023, 13,5%

VIOGNIER (BLANC)

PAUL MAS RESERVE, 2023, 13%

SAUVIGNON (BLANC)

LA PETITE PERRIERE, 2023, 12,5%

GRIS BLANC (ROSE)

GERARD BERTRAND, 2023, 13%

4/16/23€
4.50/18/26€
4/16/23¢€
4/16/23€

5.50/23/34¢€

COFFEE

CAFE, ALLONGE, NOISETTE 2.20€
DOUBLE EXPRESSO, CAFE CREME 3.50€

CHOCOLAT A L’ANCIENNE, 4€
CAPPUCCINO

CHOCOLAT VIENNOIS, CAFE VIENNOIS 4.50 €
THES, INFUSIONS 4€




